BL3

KITCHEN BLENDERS

DESCRIPTIF COMMERCIAL
Pour la réalisation de toutes vos soupes, potages, veloutés, sauces,
coulis, compotes et pates liquides (crépes, pancake, gaufres...).
Adapté a tout type de restauration et aux services traiteurs.

DESCRIPTIF TECHNIQUE
Blender BL 3 - Monophasé 230V/50-60/1. Puissance 1100 Watts -
Vitesse de 500 a 12 600 tr/min. Fonction Pulse - Fonction
concassage R-Crush. Minuterie. Cuve inox de 3 L avec poignée Soft
Touch et couteau 4 lames lisses en inox inclus.

C CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

robot ¢y coupe’

Quantité maximum
travaillée par opération

25L

(E) CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

BLOC MOTEUR

* Puissance 1100 Watts.

* Arbre moteur inox.

« Frein moteur breveté: durée de vie allongée.

* Boutons de commande Marche-Arrét-pulse.

- Vitesse variable de 500 a 12 600 tr/min.

« Fonction pulse pour une meilleure précision de coupe.
* Fonction concassage R-Crush.

 Minuterie.

CUVE

* Cuve blender de 3 litres inox avec poignée principale et poignée
secondaire pour une meilleure préhension.
* Couteau inox amovible
« Accroche solidaire de la cuve sur bloc moteur pour réduire les
vibrations et allonger la durée de vie.
* Technologie X-Flow exclusive:
- Couteau 4 grandes lames asymétriques en inox: maximise I'am-
plitude de mixage.
- Nervures de cuve spécialement étudiées: favorisent la circula-

- Couvercle équipé de parois guide-flux: raménent la préparation

- Etanche intégrant une sécurité anti-éclaboussures.
- Transparent pour un contrdle permanent et facile des travaux en

- Bouchon amovible permettant I'adjonction de liquides ou d’in-
grédients en cours de préparation. Bouchon amovible.
« Le couteau se nettoie au robinet. Toutes les autres pieces se dé-
montent pour un nettoyage facile en lave-vaisselle.

Puissance 1100 Watts
tion des ingrédients.
Données électriaues Monophasé 230V/50-60/1
q 5.5 Amp - Prise fournie vers les lames.
* Couvercle:
Vitesse variable de 500 a 12 600 tr/min
Dimensions (LxPxH) 215 x 470 x 450 mm cours de réalisation.
Taux de recyclabilité 95%
Poids net 13.5 kg
\ Référence 47010 )| AGCESSOIRES INCLUS
* Cuve 3 litres avec couvercle.
* Couteau 4 lames lisses inox.
NORMES (€&

EN ISO 12100, EN 60204, EN 60529: IP 34, EN 1678, EN 12852
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F) RESERVATION
230V/50-60/1 - cable et prise fournies
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