£ fimar

FOUR A PIZZA ELECTRIQUE FME4+4
SKU: FME4+4

ADDITIONAL INFORMATION

Puissance Kw 8.4 kW (1 Ph - 40A) (3 Ph - 15A)

230V/1N/50-60Hz

Tension -230-400V/3-3N/50-60Hz

Température de

. 50+500°C
service
Dimensions de la
chambre de 610 x 610 x 140(h) mm x2

cuisson

Dimensions de la
machine (Ixp xh- 900 x 735 x 750(h) mm
mm)

Poids net (kg) 11

~

Poids brut (Kg) 13

\\e]

Dimensions de
emballage (I x p x h 1000 x 960 x 920(h) mm
-mm)

Volume emballage 0.883
(m3)

Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, focaccia, etc. - revétement frontal en acier Inox - plaque de cuisson réfractaire -
isolation thermique par laine de roche - portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyromeétres - éclairage intérieur - 2 thermostats pour chaque
chambre.
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https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/84-kw-1-ph-40a-3-ph-15a-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/230v-1n-50-60hz-230-400v-3-3n-50-60hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/230v-1n-50-60hz-230-400v-3-3n-50-60hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7500c-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-camera-cottura/610-x-610-x-140h-mm-x2-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/900-x-735-x-750h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/114-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/139-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/1000-x-960-x-920h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/0-883-fr/

