FINITION STANDARD
Voir page 48
(poignées et boutons en ABS bleu, et interrupteurs en silicone)

J6P 350/
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magasin de produits régioqzux

Aff(teur auto-centré
amovible

Trancheur a pignon - 32 cm de coupe

Le tfrancheur a pignon reste le «vaisseau amiral» de la gamme. Sa forme racee

et sa ligne fluide lui conferent beaucoup d'avantages : une hauteur moins importante
qu’un francheur a courroie, une facilité de nettoyage, une surface de réception plus
importante, une construction ultra robuste, une étanchéité plus poussee.

Type de coupe :
Gros jambon blanc, gros jambon cru de 6 a 10 kg, tous types de charcuterie
et viande cuite, fromage a pate cuite.

Chariot démontable
aux normes CE

Nombre de couverts : 500/700
Grand dégagement
. L, . Lo | permettant un

Cet appareil est equipe de bagues de coulisseau specifiques assurant une souplesse nettoyage aisé
et une douceur de mouvement quel que soit le poids de la marchandise posée

sur le chariot. Etanchéité autour

de la poulie
voir page 49
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Lﬁll TGP : Tension 230 volts / Puissance moteur 0,370 kw / Epaisseur de coupe 0 & 15 mm
{ § Finition Diamétre Poids Dim. coupe (mm) Réf
= de lame (mm) -coup )
O O Standard 350 46 L 320 - H 265 000586
4 1 — y Standard - extractible 350 46 L 320 - H 265 000317
‘ Super 350 46 L 320 - H 265 000587
| extérieur pieds 600/600 o e |gxterieur pieds 4407440 | Super - extractible 350 46 L 320 - H 265 000259ext
- 810/810 - 580/580 - Standard 370 47 L 320-H 275 000079
) ] Super 370 47 L 320 - H 275 000284
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