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Olivier Béguier Président
d’Eurochef jusqu'en 2025
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Pour se rapprocher de ses clients, Olivier Béguier, fondateur et dirigeant
d'Erco, acquiert des entreprises locales.

L’entreprise spécialisée dans 'installation
d’équipements de restauration professionnelle vient
d’acquérir deux sociétés, en Vendée et en Charente-
Maritime.

Face a une demande croissante en matiére de solutions techniques et de
proximité, Erco a intégré récemment deux nouvelles entreprises, Froid
Service 85 en Vendée et les Etablissements Dominique Bichon en
Charente-Maritime. « Nous étions déja présents en Vendée a la Roche-sur-
Yon et aux Sables d’Olonne grdce au rachat en 2019 de I'entreprise Alain
Laurent, rappelle Qlivier Béguier, fondateur et dirigeant d'Erco (Reéseau
Eurochef). Avec cette nouvelle acquisition nous renforgons encore
davantage notre présence sur ce territoire. Pour la Charente-Maritime,
notre agence historique de la Rochelle obligeait les équipes a effectuer des
trajets trop longs pour se rendre jusque dans le sud du département. Avec
I'agence de Royan et l'intégration des Etablissements Dominigue Bichon,
nous ameliorons nos performances en matiére de services de proximité. »

Créee en 1991 par Olivier Béguier et trois associés, la société Erco a
enregistré cette année une progression de 15% de son chiffre d’'affaires qui
a franchi la barre des 15 millions d'€. « Les rachats réalisés ont représenté
un investissement total de 2 millions d’€ et permis d’ajouter 15
collaborateurs a notre équipe qui en compte désormais une centaine,
poursuit le dirigeant. Depuis la crise sanitaire, nous bénéficions d’'une
bonne dynamique liée a la pénurie de main d’ceuvre. Les restaurateurs
sont demandeurs de matériels techniques et de qualité qui viennent
compenser 'absence de personnel ».
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Quick propose un menu
complet pour moins de
5 euros

Emilie Charbonné prend
la direction marketing de
Bel France

Franck Chaumes,
président de 'Umih
restauration: « Nous
devons plus que jamais
défendre la gastronomie
francaise »
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cascades pour finir I'été

La cantine digitale
DejBox devient
Refectory, un
foodmarket en ligne
pour la pause déjeuner
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Prestations de traiteur
et de livraison de
plateaux repas pour le
compte du GIP France
2023.

06/09/2023 - #France 2023

Accord-cadre relatif a
des prestations de
traiteurs.

06/09/2023 - Région Grand
Est
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VALORISEZ VOS INNOVATIONS &
VOS CONCEPTS ENRESTAURATION
JusQUAU

20€ToBREA MINUIT !
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